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Quatre expériences autourdu vin pour vos évenements.

01

ATELIER &
TEAM BUILDING
ENOLOGIQUE

, 02
DEGUSTATION DE
VINS COMMENTEE

03
BARAVIN
EPHEMERE

04
ANIMATION
ENOLOGIQUE
SUR MESURE
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Transformez la dégustation en une véritable expérience collective.

Guidés par un sommelier-formateur, vos collaborateurs apprennent & observer, sentir, golter et
comparer les vins, fout en échangeant ef en relevant des défis en équipe.

Une activité vivante et fédératrice qui favorise naturellement la participation, la convivialité et la
cohésion.

Initiation & la dégustation, découverte des cépages, accords mets-vins, dégustation & I'aveugle,
quiz ou challenges : le contenu est adapté & votre public, & vos objectifs et au niveau de chacun.

Offrez & vos invités un voyage vivant et accessible & travers les régions viticoles frangaises.

Chaque vin devient une histoire & découvrir : son terroir, son cépage, son style, son origine et le
savoirfaire du vigneron. Le sommelier donne aux participants des repéres simples et concrets
pour mieux comprendre le vin, exprimer leurs sensations et identifier leurs préférences.
Accessible aux novices comme aux amateurs, la dégustation permet & chacun d’enrichir ses
connaissances tout en profitant d’un moment chaleureux, élégant et convivial.

Créez, au coeur de votre événement, un espace élégant et vivant consacré au vin.

Nous sélectionnons les cuvées et accompagnons vos invités dans leur découverte. Le sommelier
ne se contente pas de servir les vins : il échange, conseille, raconte et transforme chaque verre
en une véritable expérience.

Le bar & vin éphémére apporte du rythme & votre réception, suscite les échanges et offre & vos
invités un moment privilégié. Une formule idéale pour un cocktail, une soirée d’entreprise, un
lancement de produit ou un événement client.

Une expérience pensée autour de votre événement, de votre public et de vos objectifs.

Théme, sélection des vins, nombre de participants, durée, niveau de connaissance, rythme et
ambiance : chaque élément est ajusté pour créer une prestation fluide, cohérente et engageante.
Que vous souhaitiez fédérer vos équipes, remercier vos collaborateurs, surprendre vos invités,
recevoir vos clients ou transmettre de nouvelles connaissances, nous imaginons la formule qui
donnera le plus de sens & votre événement.

Des expériences cenologiques organisées dans vos locaux ou sur le lieu
de votre événement, a Paris et en lle-de-France.
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UNE EXPE

ACCESSIBLE A
TOUS

Aucune connaissance
préalable n’est nécessaire.

Les explications sont claires,
vivantes et accesssibles, afin
que chacun puisse participer
pleinement.

Du novice a I'amateur averti,
chaque invité apprend a
mieux apprécier le vin et &
mettre des mots sur ses
sensations.

I/ 4

UN EVENEMENT
SUR-MESURE

Chagque prestation est
construite autour de votre
public et de vos objectifs.

Nous ajustons le contenu, la
durée, le niveau des
explications et le rythme de
I"animation en fonction du
lieu, du nombre de
participants et de I'ambiance
recherchée. L'expérience
s'intégre naturellement &
votre programme.

UNE SELECTION
PERSONNALISEE

Vignerons, appellations
emblématiques, découvertes
originales ou sélection
thématique : chaque vin est
choisi avec soin.

La sélection est construite en
fonction du format de votre
événement, du profil de vos
invités et de votre budget,
afin de proposer une
dégustation cohérente, et
qualitative.
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ANIMEE PAR UN
SOMMELIER

Votre dégustation est guidée
par un professionnel du vin
habitué & transmettre ses
connaissances.

Gréce & une approche
pédagogique, accessible et
conviviale, le sommelier fait
participer les invités, répond
a leurs questions et leur
donne des repéres qu'ils
pourront réellement réutiliser.

POUR TOUTES VOS OCCASIONS PROFESSIONNELLES

» Cocktail et soirée d'entreprise
Apportez & votre réception une animation élégante,

vivante et interactive qui favorise les rencontres et les
conversations.

e Lancement de produit

Associez votre marque & une expérience sensorielle
originale et créez un moment fort autour de votre
lancement.

« Evénement client
Recevez vos clients, partenaires et invités autour d'une

expérience privilégiée qui valorise votre entreprise et
renforce la relation.
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o Afterwork

Réunissez vos équipes dans une atmosphére
détendue et chaleureuse, propice aux échanges entre
collaborateurs.

¢ Team building

Renforcez la cohésion, encouragez la participation et
créez des souvenirs communs autour d'une
expérience accessible & tous.

o Séminaire

Offrez & vos collaborateurs un temps fort original et
fédérateur pour ponctuer ou |conclure une journée de
travail.
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VOTRE PROCHAIN EVENEMENT
COMMENCE

Une formule sur mesure, concue autour de vos invités.

Votre événement en trois étapes

1 2 3

Echangeons sur Recevez une proposition Profitez de votre
votre projet personnalisée evenement
Date, lieu, nombre de participants, durée, Nous définissons le format, le théme, le Le sommelier anime la dégustation, fait
budget, ambiance et objectifs : quelques déroulement et la sélection de vins les plus participer vos invités et les accompagne tout
informations suffisent pour comprendre votre adaptés & votre événement et & vos invités. au long de I"événement.
besoin.

CHARDOWINECLUB SOMMELIER & FORMATEUR

Chardo Wine Club congoit des expériences cenologiques pour les Une animation professionnelle, vivante et accessible.
entreprises, & Paris et en lle-de-France.
Chaque expérience est concue et animée par un

Chaque prestation associe découverte, transmission et plaisir, afin que sommelierformateur capable de transmettre ses connaissances
vos invités passent un excellent moment tout en développant leurs avec clarté, énergie et simplicité.

connaissances et en acquérant de nouveaux repéres.
La sélection des vins, le rythme de la dégustation et le niveau
Notre ambition est simple : rendre le vin vivant, accessible et fédérateur, des explications sont adaptés & votre public pour créer une
quel que soit le niveau des participants. expérience fluide, chaleureuse et véritablement personnalisée.

RECEVEZ UNE PROPOSITION PERSONNALISEE

Parlez-nous de votre projet en indiquant simplement la date, le lieu, le nombre de participants, la durée
souhaitée, I'ambiance recherchée et votre budget indicatif.

Nous vous proposerons une expérience adaptée a vos objectifs, a vos invités
et au format de votre événement.

ECRIVEZ-NOUS
contact.entreprise@chardowineclub.fr

FAIRE UNE DEMANDE DE DEVIS
chardowineclub.fr
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